
La sélection des sujets porte-graines s’opère sur différents critères : 

- Bonne santé du plan aux maladies

- Précocité de la 1ère récolte

- Conformité avec les caractéristiques de la variété (goût, couleur, taille des fruits, …)

- Adaptation aux conditions climatiques et géologiques locales

RÉCOLTE DES GRAINES

Récoltez les graines sur des tomates parfaitement mûres, gage de la
maturité complète des graines.

Coupez la tomate à mi-hauteur pour avoir accès aux graines et les verser
dans un verre rempli d’un peu d’eau. 

Après quelques jours, une fine moisissure se forme en surface. C’est tout à
fait normal et souhaité (cela diminue les risques de maladie). Otez cette
moisissure, placez-les graines dans un chinois et rincez sous l’eau froide. 

Faites sécher directement les graines sur une assiette en étalant
bien les graines. Au bout de 2-3 jours les semences sont prêtes à
être stockées.

Notez la variété, le lieu et la date de récolte sur le sachet.

STOCKAGE

Les graines se conservent dans un endroit frais, sec et à l’abri de la lumière.
Durée de germination : ± 5ans.


